Sposodb przygotowania

Z podanych sktadnikéw zagnies¢ kruche
ciasto i wyklei¢ nim foremki na babeczki.
Piec okoto 20 minut w piekarniku
nagrzanym do 180 stopni na ztoty kolor.
Serek wymiesza¢ z rzezuchg oraz
startymi i odcisnietymi rzodkiewkami.
Doprawi¢ do smaku. Plasterki tososia
ztozy¢ na trzy i obsmazyc¢ na patelni
grillowej, wystudzic¢ i rozdrobnic
widelcem. Babeczki przygotowac przed
podaniem, zeby nie zmiekty. Na kruche
ciasto natozy¢ serek, na to tososia

i groszek.
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Kruche babeczki z
serkiem
rzodkiewkowym i
tfososiem
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Sktadniki

e 250 g maka (u mnie p6t na pot
pszenna i krupczatka)
2 szt. z6ttko
150 g margaryna
400 g serek naturalny
2 garsci rzezucha
1 peczek rzodkiewka
2 szczypty do smaku sél i pieprz
100 g tosos wedzony
1 puszka groszek
1 ptaska tyzeczka sél
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