Sposodb przygotowania

Ciasto Biatka ubijamy na sztywna piane,
dodajemy cukier dalej ubijajgc, dodajemy
olej, proszek do pieczenia i zéttka, na
koniec make , wylewamy na dwie
jednakowe blachy o wymiarach 25x40cm
i pieczemy w temp. 180st, 20 min. Masa
Smietane ubijamy na sztywno z cukrem
pudrem, bitg Smietang w proszku,
dodajemy zelatyne rozpuszczona
w niewielkiej ilosci gorgcej wody .
Dzielimy mase na dwie réwne czesci do
jednej dodajemy zblednowane bordwki
R _ a drugg pozostawiamy bez dodatkdw.

. Fruzelina borowkowa Boréwki miksujemy
ciasto blenderem, dodajemy cukier,
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Kolorowe

7 doprowadzamy do wrzatku, dodajemy
borOWkowe galaretki jagodowe i mieszamy,

a nastepnie studzimy do momentu az
zacznie lekko tezec. Przetozenie ciasta

® 'i'd? Ciasto biszkoptowe-masa biata- biszkopty

okrggte- masa boréwkowa-ciasto
biszkoptowe- fruzelina boréwkowa- ptatki
kokosowe Smacznego:)

Sktadniki

e 10 szt. jajka
10 tyzek maka pszenna
3 tyzki olej roslinny
2 tyzeczki proszek do pieczenia
2 litry Smietana 36%
1 szklanka boréwki
1 szklanka cukier puder
1 kg boréwki
2 tyzki zelatyna
3 tyzki cukier
2 opak. galaretka o smaku
jagodowym
2 opak. okragte biszkopty
1 opak. ptatki kokosu do dekoracji
10 tyzek cukier krysztat
2 opakowania bita Smietana w
proszku
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